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À l’occasion de la Semaine du Goût, nos 
musées vous ouvrent à nouveau leurs 
portes pour une édition 2026 placée sous 

le signe de la gourmandise et de la curiosité.

Cette année encore, les saveurs du terroir 
rencontrent les richesses du patrimoine : 
dégustations, démonstrations culinaires, visites 
gourmandes, ateliers en famille, conférences ou 
rencontres avec des producteurs passionnés… 
tout est réuni pour éveiller vos papilles et titiller 
votre imagination.

De la Flandre au Pas-de-Calais, venez (re)
découvrir nos musées à travers l’univers du 
goût : celui des bons produits, des histoires 
locales, mais aussi du plaisir de transmettre et 
de partager.

Feuilletez ce programme, laissez-vous tenter, et 
venez vivre une expérience culturelle savoureuse 
à nos côtés !

Edito―
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“Ce rendez-vous gratuit 
intéressera tous les amoureux 
du jardinage, de la nature et des 
arbres fruitiers.”

À 18h visite commentée du verger 
et des jardins sous la direction 
de Vincent Lecendre, membre de 
Lestrem Nature et de l’association 
des Croqueurs de Pommes Nord 
Pas de Calais, Somme et Belgique.

À 19h repas tiré du sac, agrémenté 
d’une soupe de saison préparée et 
offerte par le Musée.

À 20h conférence sur les variétés 
anciennes, échanges avec la salle 
pour informations et conseils.

Musée de la 
Vie rurale 
49 rue du Musée
59181 STEENWERCK
Tél : 03 28 50 33 80
musee.steenwerck@wanadoo.fr 
www.musee-steenwerck.com 

Vendredi 
2 octobre 
18h

Soirée : à la découverte 
des variétés anciennes

Gratuit sur inscription

Visite & dégustation
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Maison-
Musée de 
l’abbé Lemire 
5, ter square St Eloi, 
59190, HAZEBROUCK
Renseignements :  
06 07 31 23 89 ou 
memoire.abbelemire@gmail.com

Visite théâtralisée du béguinage 
et de la maison de l’abbé. Goûter, 
miel ( payant ) et gaufres.

Dimanche 
4 octobre
14h30 et 16h 

L’abbé Lemire vous invite 
à partager son goûter

Participation libre

Réservation : 
jp.leguevel@orange.fr

Visite & dégustation
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Carnet de voyage de Marguerite 
Yourcenar au Japon : Le Japon 
entre grisaille moderne et délices 
des traditions. 

Théâtre Nô et Kabuki, poésies 
de Bashô, art du jardin Zen, 
littérature de Mishima, cérémonie 
du thé, suivons Marguerite 
Yourcenar dans son périple 
japonais en 1982 à l’occasion 
duquel elle s’interroge sur le 
sens du voyage. Pour terminer le 
voyage, vous pourrez déguster 
des pâtisseries japonaises et 
assister à une cérémonie du thé.

Musée 
Marguerite 
Yourcenar  
55 rue Marguerite Yourcenar
59270 SAINT-JANS-CAPPEL
03.28.42.20.20
museeyourcenar@gmail.com 

Dimanche 
4 octobre
15h, 16h et 17h

Découverte du carnet de 
voyage de Marguerite 
Yourcenar au Japon et 
dégustation

5 € / personne – 3 séances

Réservation souhaitée :
06 71 86 87 85 

Visite & dégustation
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Pendant le mois d’octobre les 
musées du réseau Muzéa vous 
accueillent pour vous faire 
découvrir la bonne cuisine de nos 
terroirs.

Rendez-vous d’automne pour 
les produits de saison, le Musée 
de la Vie Rurale de Steenwerck 
abordera la palette des saveurs 
de nos producteurs locaux. 
Les exposants présenteront 
et vendront leurs produits : 
confitures, gaufres, bières, 
fromages et autres spécialités 
culinaires.

Une autre partie de la fête sera 
consacrée à la pomme avec une 
exposition de variétés anciennes 
présentée par les Croqueurs de 
Pommes près du verger.

Au cours de l’après-midi, un 
atelier de cuisine accueillera 
les enfants pour réaliser une 
compote de pommes maison. 

Dimanche 
4 octobre
De 15h à 19h 

Fête des saveurs et de la 
pomme

Entrée gratuite

Musée de la 
Vie rurale  
49 rue du Musée
59181 STEENWERCK
03 28 50 33 80
musee.steenwerck@wanadoo.fr 
www.musee-steenwerck.com 

Au salon il y aura également une 
dégustation de soupes originales. 

À l’estaminet seront proposés 
gâteaux, crêpes et tartines à la 
confiture.

Et pour les familles, un jeu de 
piste à effectuer durant la visite 
du Musée, il est doté de paniers 
garnis à gagner.

Dégustation
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Pour cette année 2026, la 
Confrérie des Compagnons du Vin 
de Flandre et le musée de l’Hôtel 
de Ville s’associent pour deux 
visites d’exception, au musée des 
vendanges et dans la salle des 
mariages de l’Hôtel de Ville.

Venez découvrir le secret des 
vendanges et les méthodes 
d’élaboration du vin avant de 
vous retrouver immerger dans 
la salle des mariages de l’Hôtel 
de Ville d’Hondschoote et vous 
laisser conter la vie d’Alphonse de 
Lamartine autour de mets locaux.

Vous nous direz quel rapport 
avec Hondschoote et le vin ? 
Hondschoote et Lamartine ? 

Et bien poussez les portes de 
l’Hôtel de Ville et laissez-vous 
guider !

Hôtel de Ville  
1 Bis Pl. du Général de Gaulle
59122 HONDSCHOOTE
Renseignements et réservation : 
Service Culturel - 03 28 68 31 55 

Samedi 
10 octobre
10h

Visite gourmande de 
l’Hôtel de Ville

5 € / personne

Réservation obligatoire 
Rendez-vous salle des pas perdus 
de l’Hôtel de Ville

Visite & dégustation
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À l’occasion de cette journée, le 
Musée de la Plaine au Bois vous 
propose une matinée placée sous 
le signe de la découverte, du 
patrimoine et de la gastronomie 
locale.

Les visiteurs seront accueillis sur 
le marché dominical avant d’être 
invités à découvrir le Musée de la 
Plaine au Bois à travers une visite 
théâtralisée inspirée du Prix de la 
Liberté.

Des animations autour du 
patrimoine et des traditions 

Dimanche 
11 octobre
À partir de 9h30 

Visite théâtralisée et 
dégustation

Entrée gratuite

Musée-
Mémorial de 
la Plaine au 
Bois  
9 Place Alphonse Bergerot
59470 ESQUELBECQ
06 86 75 63 28

locales rythmeront également la 
matinée sur le marché.

Un apéritif gourmand, composé 
de dégustations proposées par les 
producteurs locaux, permettra 
de découvrir les saveurs et les 
savoir-faire du territoire dans une 
ambiance conviviale.

Une belle occasion de prolonger 
sa visite du marché en partant à 
la découverte de la Plaine au Bois, 
de son musée et de son histoire.

Visite & dégustation
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La Maison de la Bataille participe 
à « Nos musées ont du goût », dans 
le cadre de Muzéa, le réseau des 
musées de Flandre.

Une dégustation de mets sucrés 
locaux sera proposée.

Ils seront accompagnés d’une 
tisane, d’un café ou d’un jus de 
pomme local.

Musée de la 
Bataille de 
la Peene  
200 rue de la Mairie
59670 NOORDPEENE
03 28 40 67 36
musee@noordpeene.fr 

Samedi 
17 octobre
De 14h30 à 17h

Salon de thé au musée 

6 € / personne

Réservation obligatoire

Dégustation
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Le spectacle se déroule dans le 
cadre d’une conférence absurde 
sur une pratique musicale qui 
n’existe en réalité que dans l’esprit 
du personnage. Vous saurez tout 
sur le sujet, de la préhistoire à nos 
jours. Vous serez initié à cet art, 
passant du statut de spectateur 
à celui de musicien. Vous 
contribuerez à une orchestration 
d’assiette, de verre, de couteau 
à bout rond et de fourchette. 
Cette conférence est conduite 
par Gérard Van Fouchett, grand 
spécialiste du sujet. Il est diplômé 
pour la direction d’orchestre de 
musique d’assiette. La pédagogie 
est toute sa vie. Il est précis, 
exigeant, rigoureux mais pour 
la bonne cause, la musique… Ce 
spectacle implique le public dans 
une création collective. Le jeu 
devient accessible à tous à l’aide 
d’objets du quotidien.

Samedi 
17 octobre
16h 

Spectacle interactif 
« La musique d’assiette » 

Entrée gratuite

Tout public

Musée des 
Augustins  
Place Georges Degroote
59190 HAZEBROUCK
03 28 43 44 46
musee@ville-hazebrouck.fr

Spectacle
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La soirée se passe dans les pièces 
du musée. Après un apéritif de 
bienvenue, les groupes seront 
répartis dans les pièces du Musée : 
la cuisine, la salle à manger, 
l’arrière-cuisine et l’estaminet. 

Servis dans la vaisselle d’époque 
et adaptée au lieu, les plats seront 
composés de produits des fermes 
de Steenwerck. Après le fromage, 
le dessert et le café, place au 
spectacle « la musique d’assiette » 
qui sera joué dans la grange au lin.

Musée de la 
Vie rurale   
49 rue du Musée
59181 STEENWERCK
03 28 50 33 80
musee.steenwerck@wanadoo.fr 
www.musee-steenwerck.com

Samedi 
17 octobre
20h

Spectacle interactif 
« La musique d’assiette »
en formule
Repas-spectacle  

30 € / personne

(apéritif et mise en bouche, plat 
principal, fromage et dessert, 
café, boissons comprises et 
spectacle)

Réservation obligatoire avec 
paiement

R
epas - spectacle
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Passionnée du bon goût, Sophie Farrugia garde en mémoire les saveurs 
d’antan et vous les fait partager. Dans son atelier installé à Wimereux, 
elle élabore avec passion des produits régionaux privilégiant le circuit 
court et l’agriculture raisonnée. Venez découvrir ses créations et 
laissez-vous succomber.

Samedi 
17 octobre
De 14h à 17h 

Dégustation 
Rencontre avec Sophie 
Farrugia, artisan 
biscuitier 

Entrée gratuite et accès libre

Musée du 
Mont de 
Piété  
1 rue du Mont-de-Piété
59380 BERGUES
03 28 68 13 30
museebergues@orange.fr

Dégustation
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Il y a un siècle, la ferme vivait en 
autarcie et produisait toute la 
nourriture dont ses occupants 
avaient besoin tout au long de 
l’année, avec des produits frais 
ou des aliments conservés. La 
visite vous fera découvrir la cave, 
le fournil, le jardin ainsi que les 
cuisines. La visite se terminera 
par un goûter (inclus dans le prix 
de visite).

Musée de la 
Vie rurale   
49 rue du Musée
59181 STEENWERCK
03 28 50 33 80
musee.steenwerck@wanadoo.fr 
www.musee-steenwerck.com

Mardi 20 
et Mercredi
28 octobre
De 15h à 16h

Visite guidée « Se nourrir 
à la ferme en 1900 »  

Tarifs :  8€ / enfant (3-18 ans) 
et 10€ / adulte

Réservation obligatoire
Visite guidée
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Venez explorer les 
couleurs cachées 
dans la nature ! 
Après cet atelier 
parent-enfant, 
chaque duo 
repartira avec sa 
création.

Mercredi 
21 octobre
De 10h à 12h 

Atelier Parent-enfant 
« Peinture végétale » 

5€ / personne
Gratuit pour les - de 7 ans 

Public familial 
(à partir de 4 ans)
Sur réservation auprès du musée

Musée 
Benoît-De-
Puydt   
24 rue du Musée De Puydt
59270 BAILLEUL
Renseignements : 03 28 500 617 
ou musee@ville-bailleul.fr

Atelier créatif
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Du grain au pain, il y a de 
nombreuses étapes. Saviez-vous 
qu’une année de travail entière 
était nécessaire pour produire le 
pain quotidien ?

(Attention, si quelques 
manipulations sont prévues, cette 
animation est une visite guidée et 
non un atelier).

Jeudi 22 
et Vendredi
30 octobre
De 15h à 16h30

Visite guidée « Du pain 
au grain »  

5€ / enfant (3-18 ans) 
8€ / adulte

Réservation obligatoire

Musée de la 
Vie rurale   
49 rue du Musée
59181 STEENWERCK
03 28 50 33 80
musee.steenwerck@wanadoo.fr 
www.musee-steenwerck.com

Visite guidée
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Comment satisfaire les estomacs 
gourmands alors que le sucre et 
le beurre manquent ? Découvrez 
et cuisinez les gâteaux phares 
des temps de guerre, un moment 
mêlant histoire et plaisir !

Samedi 
24 octobre
14h30 

Atelier cuisine : la 
gourmandise était-elle 
interdite en temps de 
conflit ? 

5€ / personne

Tout public – dès 8 ans
Réservation obligatoire

Musérial 
Fort des 
Dunes   
Chemin du fort
59495 LEFFRINCKOUCKE
Tél : 03.28.29.13.17
www.fort-des-dunes.fr

A
telier création
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Cet événement sera animé par la 
brasserie THIRIEZ Esquelbecq, 
la boucherie VERMERSCH 
de Bergues et la Confrérie du 
Fromage de Bergues Saint-Winoc.

Écomusée 
Les racines 
de la vie 
rurale   
16 chemin de Rubrouck
59470 LEDRINGHEM
06 76 34 60 43
contact@ecomusee-
lesracinesdelavierurale.com

En partenariat avec :
Musée Jeanne Devos
17 rue de l’Église - 59470 
WORMHOUT
03 28 65 62 57
museejeannedevos@orange.fr

Samedi 
24 octobre
De 14h à 18h

Le brassage de la bière 
artisanale et la saucisse 
de Bergues  

Entrée gratuite

Réservation conseillée

A
telier cuisine
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La Maison de l’archéologie de 
Thérouanne, en partenariat avec 
la compagnie Contoutos Atrebate 
et le Fournil des Morins, vous 
invitent à plonger dans la cuisine 
antique.

Céramiques, chaudrons, 
ingrédients d’époque : découvrez 
comment mangeaient Gaulois et 
Gallo-Romains, entre élevage, 
cultures et vie quotidienne 
lors d’un atelier desserts pour 
petits et grands, inspirés des 
recettes d’Apicius et des travaux 
d’archéologie expérimentale.

Dimanche  
25 octobre
De 15h à 17h15 

Atelier : Popillos, 
cuisinier gaulois du 1er 
siècle av. J.-C. 

Entrée gratuite

Tout public 
Réservation obligatoire sur 
l’agenda en ligne du site de 
L’Agence : 
www.aud-stomer.fr/agenda

La Maison de 
l’archéologie
6 Place de la Morinie
62129 THEROUANNE
+33 (0)6 43 85 15 47
maisons-pah@aud-stomer.fr

Ça se passe au :
Fournil des Morins
2 rue de Delettes 
62129 THÉROUANNE

A
telier cuisine
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Dans le cadre de la Fête de la 
science ayant pour thèmes 
«Saveurs savantes» et de 
l’événement «Nos musées ont 
du goût», venez en apprendre 
davantage sur les goûts et les 
manières de table sous l’Ancien 
Régime. En fonction des époques 
et du rang social, nos habitudes 
alimentaires ont beaucoup évolué 
depuis les siècles précédents. Le 
18e siècle a été marqué par de 
nombreuses évolutions qui nous 
rapprochent sensiblement de nos 
tables actuelles. Raffinement et 
délicatesse sont les maîtres mots, 
tant dans la vaisselle que les mets. 
D’ailleurs, le goût pour le sucre 
et notamment le chocolat s’est 
démocratisé à cette époque. Pour 
finir cette visite en beauté, venez 
partager un chocolat chaud. 

Musée 
Sandelin   
14 rue Carnot
62500 SAINT-OMER
03 21 38 00 94
musees-accueil@ville-saint-omer.fr 

Dimanche  
25 octobre
De 15h30 à 16h30

Visite dégustation : 
la table à la française  

Gratuit - Dès 15 ans

Réservation obligatoire

Visite & dégustation
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En déambulant dans les cuisines 
du musée, vous réaliserez des 
gestes de la vie quotidienne 
d’antan : moudre le café, allumer 
le feu, battre le beurre, fabriquer 
la farine.

Et après ? Il ne restera plus qu’à 
déguster (goûter inclus dans le 
tarif de visite).

Lundi  
26 octobre
De 15h à 16h30 

Animation « Vis ma vie 
dans la cuisine » avec 
goûter 

8€ / enfant (3-18 ans) 
et 10€ / adulte

Réservation obligatoire

Musée de la 
Vie rurale   
49 rue du Musée
59181 STEENWERCK
03 28 50 33 80
musee.steenwerck@wanadoo.fr 
www.musee-steenwerck.com

A
nim

ation & dégusta
tio

n



Agenda
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Vendredi 2 octobre à 18h
SOIRÉE À LA DÉCOUVERTE DES VARIÉTÉS 
ANCIENNES

Musée de la Vie Rurale
STEENWERCK

Dimanche 4 octobre à 14h30 et à 16h
L’ABBÉ LEMIRE VOUS INVITE À PARTAGER SON 
GOÛTER

Maison-Musée de l’abbé Lemire 
HAZEBROUCK

Dimanche 4 octobre à 15h, 16h et 17h 
CARNET DE VOYAGE DE MARGUERITE 
YOURCENAR AU JAPON ET DÉGUSTATION

Musée Marguerite Yourcenar 
SAINT JANS CAPPEL 

Dimanche 4 octobre de 15h à 19h
FÊTE DES SAVEURS ET DE LA POMME 

Musée de la Vie Rurale
STEENWERCK

Samedi 10 octobre à 18h
VISITE GOURMANDE DE L’HÔTEL DE VILLE

Hôtel de ville
HONDSCHOOTE 

Dimanche 11 octobre à partir de 9h30 
VISITE THÉÂTRALISÉE ET DÉGUSTATION

Musée-Mémorial de la Plaine au Bois
ESQUELBECQ 

Samedi 17 octobre de 14h30 à 17h
SALON DE THÉ AU MUSÉE

Musée de la Bataille de la Peene
NOORDPEENE 

Samedi 17 octobre à 16h
SPECTACLE INTERACTIF « LA MUSIQUE 
D’ASSIETTE »

Musée des Augustins
HAZEBROUCK

Samedi 17 octobre à 20h
REPAS-SPECTACLE

Musée de la Vie Rurale
STEENWERCK 

Samedi 17 octobre de 14h à 17h
RENCONTRE AVEC SOPHIE FARRUGIA, ARTISAN 
BISCUITIER

Musée du Mont de Piété
BERGUES 

Mardi 20 et mercredi 28 octobre 
de 15h à 16h

VISITE GUIDÉE « SE NOURRIR À LA FERME EN 
1900 »

Musée de la Vie Rurale
STEENWERCK 

Mercredi 21 octobre de 10h à 12h 
ATELIER PARENT-ENFANT
 « PEINTURE VÉGÉTALE »

Musée Benoît-de-Puydt
BAILLEUL

Jeudi 22 et vendredi 30 octobre
de 15h à 16h30

VISITE GUIDÉE « DU PAIN AU GRAIN »

Musée de la Vie Rurale
STEENWERCK

Samedi 24 octobre à 14h30
ATELIER CUISINE : LA GOURMANDISE ÉTAIT-ELLE 
INTERDITE EN TEMPS DE CONFLIT ?

Musérial Fort des Dunes
LEFFRINCKOUCKE

Samedi 24 octobre de 14h à 18h
LE BRASSAGE DE LA BIÈRE ARTISANALE ET LA 
SAUCISSE DE BERGUES 

Écomusée les Racines de la Vie Rurale
LEDRINGHEM

Dimanche 25 octobre de 15h à 17h15 
ATELIER : POPILLOS, CUISINIER GAULOIS DU 1ER 
SIÈCLE AV. J.-C.

Maison de l’Archéologie
THÉROUANNE 

Dimanche 25 octobre de 15h30 à 16h30
VISITE DÉGUSTATION : LA TABLE À LA FRANÇAISE 

Musée Sandelin
SAINT-OMER

Lundi 26 octobre de 15h à 16h30
ANIMATION « VIS MA VIE DANS LA CUISINE » 
AVEC GOÛTER

Musée de la Vie Rurale
STEENWERCK 
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Cartographie
des musées
participants
Chaque numéro correspond 
à la page de l’événement
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CCHF
468 rue de la couronne de Bierne 59380 Bergues
+33 0(3) 28 290 999 | marieange.ollivier@cchf.fr

      Culture en CCHF | www.cchf.fr

Cœur de Flandre Agglo
Hôtel Communautaire, 222 bis rue de Vieux-Berquin 59190 Hazebrouck

+33 0(3) 74 54 00 62 | lorene.loviny@ca-coeurdeflandre.fr
       Culture en Coeur de Flandre | www.ca-coeurdeflandre.fr

Consultez le menu 
de vos musées sur 
www.muzea.fr 


